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All	
  the	
  plants	
  we	
  offer	
  are	
  grown	
  from	
  organic,	
  heirloom	
  seed	
  and	
  free	
  of	
  chemical	
  fertilizers,	
  herbicides,	
  
fungicides	
  and	
  pesticides.	
  Except	
  where	
  stated	
  all	
  plants	
  are	
  $3.50	
  each	
  with	
  discounts	
  for	
  orders	
  of	
  over	
  6	
  of	
  one	
  
variety.	
  	
  
	
  
Please	
  order	
  by	
  28th	
  February.	
  If	
  you	
  have	
  any	
  of	
  our	
  pots	
  please	
  return	
  them	
  at	
  the	
  time	
  of	
  collection	
  for	
  a	
  
discount.	
  Everyone	
  ordering	
  will	
  receive	
  a	
  $5	
  certificate	
  towards	
  any	
  workshop.	
  
	
  
Please	
  note:	
  P=	
  perennial	
  in	
  our	
  zone	
  &	
  A=	
  annual	
  in	
  our	
  zone	
  
	
  
**	
  Tomatoes	
  –(A)	
  
Our	
  tomato	
  plants	
  are	
  indeterminate	
  unless	
  stated	
  otherwise.	
  

Al	
  Kuffa	
  	
  -­‐	
  Very	
  reliable,	
  determinant	
  plant,	
  good	
  in	
  pots,	
  tasty.	
  

Amish	
  Paste	
  -­‐	
  Large	
  roma	
  type	
  perfect	
  for	
  canning	
  and	
  pasta	
  sauce.	
  A	
  great	
  producer.	
  

Beefsteak	
  –	
  Popular	
  old	
  variety,	
  deep	
  red,	
  large	
  and	
  delicious.	
  

Brandywine	
  -­‐	
  Potato-­‐leafed	
  variety	
  dating	
  back	
  to	
  1885.	
  Large	
  pink	
  fruit.	
  

Chocolate	
  Stripes	
  –	
  Orange	
  and	
  lime	
  outside,	
  reddish-­‐brown	
  inside,	
  amazing	
  appearance,	
  rich	
  taste.	
  

Fox	
  Cherry	
  –	
  Very	
  reliable	
  cherry	
  type,	
  sweet	
  and	
  juicy.	
  

Ferris	
  Wheel	
  –	
  Large	
  pink	
  variety,	
  very	
  sweet	
  flavor.	
  	
  

Raspberry	
  Lyana	
  -­‐	
  Medium	
  sized,	
  pink	
  and	
  rich.	
  One	
  of	
  the	
  earliest	
  producers.	
  

Reinhard’s	
  Goldkirche	
  –	
  Ready	
  to	
  eat	
  in	
  just	
  75	
  days.	
  Masses	
  of	
  one	
  inch,	
  sweet	
  golden	
  fruit.	
  

Reisentraube	
  -­‐	
  An	
  old	
  German	
  heirloom,	
  sweet	
  red	
  1	
  oz	
  fruit	
  with	
  a	
  rich	
  flavor,	
  amazing	
  crops.	
  

Rutgers-­‐	
  Beautiful,	
  large,	
  red	
  globes.	
  Prolific.	
  

Sungold	
  Select	
  II	
  -­‐	
  A	
  sweet,	
  tangy	
  yellow,	
  sometimes	
  orange,	
  cherry,	
  which	
  occasionally	
  turns	
  up	
  red!	
  

Tappy’s	
  Heritage	
  -­‐	
  Medium	
  sized,	
  reliable	
  red	
  fruit,	
  good	
  disease	
  resistance.	
  

Thessaloniki	
  -­‐	
  Large,	
  red	
  Greek	
  variety,	
  high	
  yield	
  and	
  excellent	
  flavor.	
  

Woodle	
  Orange	
  –	
  Large,	
  round	
  fruit,	
  beautiful	
  color	
  and	
  rich	
  complex	
  flavor.	
  

**	
  Sweet	
  Peppers	
  (A)	
  
California	
  Wonder	
  -­‐	
  Good	
  old	
  variety	
  and	
  popular	
  multipurpose	
  green	
  pepper.	
  

Corno	
  di	
  Toro	
  Rosso	
  -­‐	
  Long,	
  sweet	
  red,	
  from	
  Italy,	
  a	
  beautiful	
  plant.	
  

Hungarian	
  Yellow	
  Wax	
  –	
  blocky	
  fruits,	
  mild	
  flavor,	
  great	
  for	
  frying.	
  

Jimmy	
  Nardello	
  –	
  long,	
  thin	
  skinned,	
  ripens	
  to	
  a	
  rich	
  red,	
  full	
  of	
  flavor.	
  

Lipstick	
  –	
  Super	
  sweet	
  with	
  thick	
  red	
  flesh.	
  

Melrose	
  -­‐	
  4	
  inch	
  fruit,	
  deep	
  red,	
  very	
  sweet.	
  

Orange	
  Bell	
  -­‐	
  The	
  name	
  says	
  it	
  all,	
  sweet,	
  blocky	
  and	
  wonderful	
  taste.	
  

Purple	
  Beauty	
  -­‐	
  Colorful	
  and	
  prolific.	
  

Yellow	
  Monster	
  -­‐	
  Huge	
  yellow	
  fruits,	
  very	
  meaty.	
  

**	
  Hot	
  Peppers	
  –(A)	
  	
  
Anaheim	
  Chile	
  Pepper	
  -­‐	
  mildly	
  hot	
  excellent	
  for	
  stuffing	
  or	
  roasting.	
  

Caribbean	
  Red	
  Habanero	
  -­‐	
  Very	
  hot!	
  Spicy	
  and	
  ornamental,	
  lantern-­‐shaped	
  orange	
  fruits.	
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**	
  Hot	
  Peppers	
  (con’t.)	
  
Cayenne	
  Long	
  Thin	
  -­‐	
  Slender,	
  red	
  and	
  very	
  hot!	
  Good	
  for	
  drying.	
  

Hot	
  Romanian	
  -­‐	
  Round,	
  red,	
  tomato-­‐shaped	
  and	
  hot,	
  very	
  pretty	
  pepper.	
  

Hungarian	
  Hot	
  Wax	
  -­‐	
  Ready	
  in	
  70	
  days.	
  An	
  old-­‐fashioned	
  favorite,	
  good	
  for	
  canning,	
  pickling	
  &	
  sauces.	
  

Jalapeno	
  Craig’s	
  Grande	
  –	
  Fat	
  and	
  flavorful,	
  superb	
  for	
  salsa.	
  

Purple	
  Jalapeno	
  –	
  Turns	
  deep	
  purple	
  and	
  matures	
  to	
  red.	
  Great	
  for	
  salsa.	
  

Santa	
  Fe	
  Grande	
  -­‐	
  Spicy,	
  gold	
  and	
  ornamental,	
  heavy	
  yield.	
  

**	
  Herbs	
  
Basil	
  -­‐	
  Lemon	
  -­‐	
  O.	
  basilicum	
  	
  Lemon	
  scent,	
  excellent	
  with	
  fish,	
  in	
  soups	
  and	
  salads.	
  A	
  

Basil	
  –	
  Ararat	
  –	
  O.	
  basilicum	
  ‘ararat’	
  	
  Liquorice	
  flavor,	
  purple.	
  Unlike	
  green	
  basils,	
  keeps	
  its	
  flavor	
  when	
  dried.	
  A	
  

Basil	
  –	
  Genovese,	
  O.	
  basilicum	
  –	
  Popular	
  variety,	
  large	
  leaf,	
  excellent	
  for	
  pesto	
  and	
  salads.	
  A	
  

Basil	
  –	
  Greek	
  Bush	
  –O.	
  basilicum	
  minimum	
  ‘Greek’	
  -­‐	
  Tight,	
  compact	
  leaves,	
  the	
  more	
  you	
  cut	
  the	
  more	
  you	
  get.	
  A	
  

Basil	
  –	
  Siam	
  Queen	
  Thai	
  –O.	
  basilicum	
  spp	
  -­‐	
  Dark	
  green	
  leaves	
  &	
  purple	
  flowers.	
  Perfect	
  for	
  Thai	
  cooking.	
  A	
  

Bay	
  Laurel	
  –	
  Laurus	
  nobilis	
  -­‐	
  The	
  foundation	
  of	
  many	
  a	
  cuisine	
  and	
  part	
  of	
  any	
  bouquet	
  garni.	
  Take	
  inside	
  in	
  
winter.	
  	
  $10.50	
  	
  P	
  

Catnip	
  -­‐	
  	
  Nepeta	
  cataria	
  	
  -­‐	
  Drive	
  your	
  cat	
  into	
  a	
  frenzy.	
  P	
  

Chives	
  -­‐	
  	
  Allium	
  schoenoprasum	
  -­‐	
  As	
  well	
  as	
  using	
  the	
  leaves	
  in	
  cooking	
  add	
  the	
  flowers	
  to	
  salad	
  as	
  a	
  spicy,	
  
colorful	
  garnish.	
  P	
  

French	
  Tarragon	
  –	
  Artemesia	
  dracunculus-­‐	
  Tarragon	
  with	
  a	
  distinctive	
  flavor.	
  $5.00	
  P	
  

Ginkgo	
  -­‐	
  Ginkgo	
  biloba	
  -­‐	
  Three	
  year	
  old	
  small	
  trees	
  	
  $12	
  P	
  

Greek	
  Oregano	
  -­‐	
  Origano	
  vulgare-­‐	
  Use	
  as	
  flavouring	
  for	
  stews,	
  pastas,	
  sauces	
  and	
  more.	
  Lovely	
  purple	
  flowers	
  in	
  
late	
  summer.	
  P	
  

Lavender	
  –Lavandula	
  angustifolia	
  ‘Hidcote’	
  -­‐	
  Silver	
  grey	
  leaves	
  $4.50	
  P	
  

Lemon	
  Thyme	
  –	
  Thymus	
  x	
  citriodorus	
  -­‐	
  Decorative	
  and	
  flavorful.	
  P	
  

Lemon	
  Verbena	
  –	
  Aloysia	
  tryphilla	
  -­‐	
  	
  Exquisite	
  aroma,	
  the	
  leaves	
  make	
  a	
  wonderful,	
  refreshing	
  tea.	
  Not	
  winter	
  
hardy.	
  $6	
  

Lemongrass	
  –	
  Cymbopogon	
  citratus-­‐	
  Lemon	
  scented	
  leaves	
  used	
  to	
  flavor	
  fish,	
  soups,	
  sauces	
  and	
  teas.	
  Not	
  
winter	
  hardy.	
  Very	
  limited	
  numbers	
  available	
  as	
  it	
  is	
  hard	
  to	
  germinate.	
  $5	
  

Marjoram	
  –	
  Origanum	
  marjorana-­‐	
  Similar	
  to	
  oregano	
  but	
  sweeter.	
  P	
  

Parsley	
  –	
  P.	
  crispum	
  neopolitanum	
  -­‐Italian,	
  plain	
  leaf.	
  A	
  	
  (but	
  may	
  self	
  seed).	
  

Parsley	
  –	
  Petroselinium	
  crispum	
  crispum	
  ‘Aphrodite’	
  -­‐	
  Curly	
  leaved.	
  A	
  (	
  but	
  may	
  self	
  seed.)	
  

Peppermint	
  -­‐	
  Mentha	
  piperita	
  -­‐	
  Excellent	
  for	
  teas	
  and	
  upset	
  stomachs.	
  A	
  

Rosemary	
  -­‐	
  Rosmarinus	
  officinalis	
  -­‐	
  Not	
  winter	
  hardy	
  unless	
  protected	
  $4.50	
  P	
  

Spearmint	
  –	
  Mentha	
  spicata	
  -­‐	
  Less	
  peppery	
  than	
  peppermint.	
  P	
  

Stevia	
  -­‐	
  Stevia	
  rebaudiana	
  -­‐Crushed	
  leaves	
  are	
  300	
  times	
  sweeter	
  than	
  sugar	
  but	
  with	
  no	
  calories.	
  Not	
  winter	
  
hardy,	
  harvest	
  leaves	
  as	
  needed	
  and	
  dry	
  for	
  winter.	
  $8.50.	
  A	
  

White	
  Sage	
  –Salvia	
  apiana	
  -­‐	
  Ceremonial	
  herb	
  for	
  purification	
  and	
  an	
  excellent	
  medicinal.	
  Not	
  edible.	
  $7.00.	
  A	
  

If	
  you’ve	
  not	
  received	
  our	
  2013	
  calendar,	
  email	
  Basil	
  and	
  we’ll	
  gladly	
  share	
  the	
  PDF	
  file	
  (8.6MB)	
  

	
  


